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Wir freuen uns über tolle Erfolge für unsere Rieslinge! 

Riesling Heiligenstein 2009 
• Langenlois Champion  

Riesling Kogelberg 2009 
• 3. Platz Salon Österr. Wein • Sieger Kamptal Wine Trophy • wein.pur Österreichs Top 5 „exzellent“ 

Riesling Kogelberg Privat 2009 
• wein.pur „Wein des Jahres“ • Falstaff - 3. Platz Kamptal Reserve Cup • wein.pur Österreichs Top 5 

„exzellent“ 

Riesling Kogelberg Reserve 2008 
• Langenlois Champion • A la Carte Grand Cru Sieger  

Riesling Kogelberg Reserve 2000 
• wein.pur Top 3 „weltklasse“ 
 
 
Ernte 2010 
Es war nicht gerade ein Traumsommer! Durch schlechtes Blühwetter und ungünstige Witterung war der 
Fruchtansatz sehr gering. Die wenigen Trauben wurden dadurch aber optimal versorgt und erreichten im 
Herbst eine tolle Qualität.   
 

Lediglich ein Phänomen war für uns Winzer heuer neu – hohe Zuckergrade und hohe Säure!  -wenn man 
bedenkt, dass wir in manchen Jahren zum Erhalt der Säure früher gelesen haben! - Heuer war es 
umgekehrt, und so ließen wir den Trauben die Zeit, die sie brauchten und begannen erst am 23. Oktober 
mit der Ernte (2009 war der 21. Oktober der letzte Lesetag!). 
 

Belohnt wurden wir mit vollreifen, extrem fruchtigen und  harmonischen Trauben. Den tollen 
Gesundheitszustand verdanken wir dem kalten Oktober und so erwarten Sie mit dem Jahrgang 2010 sehr 
frische, klare und knackige Weine. 
 

Wie Sie allerdings auch schon aus der Presse wissen, war die Erntemenge wieder weniger als 2009. Und 
obwohl wir im Vorjahr die Preise noch stabil halten konnten, so werden wir mit dem neuen Jahrgang über 
eine moderate Preisanpassung nicht hinweg kommen. 
 
 
Hefeabzug 2010 
Vorweg beschlossen wir aufgrund der kleinen und späten Ernte keinen Hefeabzug zu machen.  
Nun sind wir zu anderer Überzeugung gekommen. Es ist nicht wirklich ein Jungwein und wie gewohnt 
die erste Füllung des leichten Kamptal Veltliners - dieser war uns heuer etwas zu frisch und straff in der 
Säure.  
Aber eine Kombination aus GV Kamptal und GV Pfaffenberg hat uns von der Qualität überzeugt und 
diesen Wein gibt es ab 2. Dezember– Gr. Veltliner Hefeabzug 2010 (12,5% vol). 


